
R O T E  B E T E  
            Dill · Ziegenkäse · Himbeere         

M A K R E L E
            Apfel · Buttermilch · Kohlrabi  

J A K O B S M U S C H E L N  
           Blumenkohl · Haselnuss · Schnittlauch 

S H O R T  R I B
           Kürbis · Grapefruit · Pilz · Senf

P U M P E R N I C K E L
            Schokolade · Rote Bete · Kandierte Früchte

2 0 2 4 E R  R I E S L I N G  S E K T  
            Extra brut · Flaschengärung 

2 0 2 5 E R  R I VA N E R  
            trocken

2 0 2 4 E R  R I E S L I N G  M E R L E R  A D L E R
            Feinherb

2 0 2 5 E R  W E I S S B U R G U N D E R  „ S ”
            trocken

2 0 2 3 E R  R I E S L I N G  M E R L E R
F E T T G A RT E N  G G  
            trocken
            

2 0 0 0 E R  R I E S L I N G  M E R L E R  K Ö N I G S L AY  
            Terrassen Auslese

W I N E  &  D I N E  

Für weitere Informationen zu Allergenen fragen Sie unsere Mitarbeiter. Preise inklusive MwSt.

Menüpreis pro Person inkl. Getränke 149 €

14.Oktober 2026
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