
GELBE BEETE
mit Staudensellerie, Passionsfrucht, Rettich   22
dazu Spätburgunder Blanc de Noir   7

TATAR STULLE   
mit Eigelb, Zitrone, Crème Fraîche  24
dazu Pinkus Bio Special  4

RINDERSÜLZE   
mit eingelegten Gemüsen, Kräuter, Kopfsalat   24
dazu Grauburgunder vom Heger 7,5

LACHS GEBEIZT   
mit Süßkartoffel, Koriander, Orange, Sumach  24
dazu Riesling Blauschiefer 2023  7

KÜRBISSUPPE 
mit Paprika, Mandarine, Crème fraîche   20
dazu Weißburgunder Franz Josef Zimmermann   6

HEILBUTT
mit Kohlrabi, Miso   24
dazu Pouilly-Fume Tradition 2023  9

ZANDER  
mit Sauerkraut, Spitzkohl, Minze  25
dazu Chardonnay Muschelkalk 2023   9

SCHWEINEBACKE
mit Wirsing, Bergkäse, Dashi, Dunkelbier 24  
dazu  Johannishof Rose Knipser  7

MAISHÄHNCHEN
mit Karotte, Fenchel, Blaubeere  24
dazu Spätburgunder Pinot Noir   7,5

ZIEGENKÄSESCHAUM

mit Paprika, Himbeere, Feige 17

dazu  X-Periment Portweinart   7

SÜSSE TOMATE
mit Mandel, Oliven, Honig, Minze   18
dazu Sauvignon Blanc   9

HEISSE LIEBE   
mit Brombeere, Rosmarin, Baiser 18
dazu  Taylors Port  7

VIER GÄNGE 76
VIER DRINKS DAZU 100

SECHS GÄNGE 115
SECHS DRINKS DAZU 152

ZWÖLF GÄNGE 220
ZWÖLF DRINKS DAZU 310

Für weitere Informationen zu Allergenen fragen Sie unser Personal. 

Preise inklusive VAT.

RECKOS

RESTAURANT



GOLDEN BEETROOT
with celery, passion fruit,  radish 22
paired with Spätburgunder Blanc de Noir   7

STEAK TARTARE SANDWICH
with egg yolk, lemon, crème Fraîche  24
paired with Pinkus Bio Special  4

BEEEF IN ASPIC   
with pickled vegetables, herbs, lettuce 24
paired with Grauburgunder vom Löss  7,5

CURED SALMON
with sweet potato, coriander, orange, sumac 24
paired with Riesling Blauschiefer 2023  7

PUMPKIN SOUP
with pepper, mandarin, crème fraîche   20
paired with Weißburgunder Josef Zimmermann  6

HALIBUT
with turnip cabbage, miso 24
paired with Pouilly-Fume Tradition 2023  9

ZANDER  
with fermented cabbage, pointed cabbage, mint  25
paired with Chardonnay Muschelkalk 2023   9 

PORK CHEEKS
with savoy cabbage, bergkäse, dashi, dark beer 24  
paired with Rose Knipser 7

CORN FED CHICKEN
with carott, fennel, blueberry 24
paired with Spätburgunder Pinot Noir   7,5

GOAT CHEESE MOUSSE

with pepper, raspberry, fig 17

paired with X-Periment 7

SWEET TOMATOE
with almond, olives, honey, mint   18
paired with Sauvignon Blanc   9

HEISSE LIEBE   
with vanilla ice cream, blackberry, rosemary, 
meringue 18
paired with Taylors Port 7

FOUR COURSES 76
PAIRED WITH FOUR DRINKS 100

SIX COURSES 115
PAIRED WITH SIX DRINKS 152

TWELVE COURSES 220
PAIRED WITH TWELVE DRINKS 310

Für weitere Informationen zu Allergenen fragen Sie unser Personal. 

Preise inklusive VAT.

RECKOS

RESTAURANT



Für weitere Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen fragen Sie 

unser Personal. Preise inklusive VAT. 

GELBE BEETE 
mit Staudensellerie, Passionsfrucht, Rettich   22 
dazu Spätburgunder „Blanc de Noir“ 7 
 
 

KÜRBISSUPPE  

mit Paprika, Mandarine, Crème fraîche   20  
dazu Weißburgunder Franz Josef Zimmermann   6 
 
 

SELLERIE 
mit Karotte, Fenchel, Blaubeere  21 
dazu Spätburgunder Pinot Noir   7,5 
 
 

PETERSILIENWURZEL   
mit Sauerkraut, Spitzkohl, Minze  21 
dazu Chardonnay Muschelkalk 7 

 
 

ZIEGENKÄSESCHAUM
mit Paprika, Himbeere, Feige 17 
dazu X-Periment Ökonomierat  7 
 
 

SÜSSE TOMATE  
mit Mandel, Oliven, Honig, Minze  18 
dazu Sauvigon Blanc 9 

HEISSE LIEBE  
mit Brombeere, Rosmarin, Baiser  18 
dazu Taylors Port 7 

 

 

 



Für weitere Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen fragen Sie 

unser Personal. Preise inklusive VAT. 

GOLDEN BEETROOT 
with celery, passion fruit, radish  22 
paired with Spätburgunder „Blanc de Noir“  7 
 
 

PUMPKIN SOUP 
with pepper, mandarin, crème fraîche   20 
paired with Weißburgunder Franz Josef Zimmermann 6 
 

 

CELLERY 

with carott, fennel, blueberry  21 
paired with Pinot Noir 101 Spreitzer  7,5 
 
 

PARSLEY ROOT   

with fermented cabbage, pointed cabbage, mint  21 
paired with Chardonnay Muschelkalk   7 

 

 

GOAT CHEESE MOUSSE

with pepper, raspberry, fig 17 
paired with X-Periment Ökonomierat  7 

 

 

SWEET TOMATOE  

with almond, olives, honey, mint  18 
paired with Sauvignon Blanc 9 

HEISSE LIEBE  

with vanilla ice cream, blackberry, rosemary, meringue 18 
paired with Taylors Port 7 

 

 

 


